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BIANCHI FINO A 12 EURO
Oltrepò Pavese Doc Cortese

“La Genesia Garlà” 2009
Torrevilla

voto 7.4/10 - 8 €
LOMBARDIA
Codevilla (Pv)

Tel. 0383.77003
info@torrevilla.it
www.torrevilla.it

vitigni: cortese 100%

gradazione alcolica: 13°
da bere adesso fino al 2011

Garda Doc Chardonnay   
   2009

Cantina di Castelnuovo 
del Garda

voto 7.5/10 - 3,20 €
VENETO

Castelnuovo del Garda (Vr)

Tel. 045.7570522
info@cantinacastelnuovo.com
www.cantinacastelnuovo.com

      vitigni: chardonnay 100%   

gradazione alcolica: 12,5°
da bere adesso fino al 2012

Veneto Igt Sauvignon   
“Campodipietra” 2008

Vigna Dogarina

voto 8.6/10 - 7,50 €
VENETO

Salgareda (Tv)

Tel. 0422.804129
info@vignadogarina.com
www.vignadogarina.com

      vitigni: sauvignon   

gradazione alcolica: 12,5°
da bere adesso fino al 2012

Piave Doc Chardonnay   
“Campodipietra” 2008

Vigna Dogarina

voto 7.6/10 - 7,50 €
VENETO

Salgareda (Tv)

Tel. 0422.804129
info@vignadogarina.com
www.vignadogarina.com

vitigni: chardonnay 100%

gradazione alcolica: 12,5°
da bere adesso fino al 2013

Delle Venezie Igt Riesling   
   2009

Azienda Agricola 
Moser Francesco

voto 8.8/10 - 10,40 €
TRENTINO

Trento (Tn)

Tel. 0461.990786
info@cantinemoser.com
www.cantinemoser.com

vitigni: riesling renano 100%

gradazione alcolica: 13°
da bere adesso fino al 2012

Friuli Grave Doc Friulano   
“Terre Magre” 2009
Piera Martellozzo

voto 8.1/10 - 9,15 €
FRIULI VEN. GIULIA

San Quirino (Pn)

Tel. 0434.963100
welcome@martellozzo.com
www.pieramartellozzo.com

vitigni: friulano 100%

gradazione alcolica: 13°
da bere adesso fino al 2013

Toscana Igt Vermentino 
Bianco   
   2009
Sada

voto 7.9/10 - 12 €
TOSCANA
Bibbona (Li)

Tel. 0586.650180
vino@sada.cc
www.sada.cc

vitigni: vermentino 100%

gradazione alcolica: 13,5°
da bere adesso fino al 2012

Toscana Igt Chardonnay   
“Falco De' Neri” 2009

Azienda Uggiano

voto 7.9/10 - 9,75 €
TOSCANA

San Vincenzo a Torri (Fi)

Tel. 055.769087
info@uggiano.it
www.uggiano.it

vitigni: chardonnay 100%

gradazione alcolica: 12,5°
da bere adesso fino al 2012

VINO TOP

Colore giallo dorato luminoso 

e trasparente con dei bei ri-

flessi brillanti. Profumi inten-

si e piacevoli con note di frut-

ta tropicale matura, spezie 

dolci, miele di acacia, berga-

motto candito, e una lieve no-

ta minerale accattivante. Fre-

sco e particolarmente mine-

rale, è pulito, con ritorno delle 

note di agrumi canditi e frut-

ta esotica e ha un lieve richia-

mo a sentori sulfurei. Spicca 

nel finale la nota di noce qua-

si amarognola. Buona persi-

stenza e freschezza. Si abbi-

na molto bene a piatti di pe-

sce alla griglia come la mor-

mora o le ombrine. Ottimo 

anche come aperitivo per ac-

compagnare antipasti di pe-

sce crudo. Va servito in bic-

chieri non troppo ampi di cir-

ca 7 cenimetri all'imboccatu-

ra a una temperatura non su-

periore ai 12 gradi.

Terre degli Osci Igt Chardonnay 

“Podere del Canneto” 2009

Masserie Flocco 

voto 8.5/10 - 7,50 €
MOLISE

Portocannone (Cb)

Tel. 0875.590032
masserieflocco@virgilio.it
www.masserieflocco.com

vitigni: chardonnay 100%

gradazione alcolica: 13°
da bere adesso fino al 2013


